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INNovAZIONE DI Vin O

_ UTILIZZA UN FLUSSIMETRO E SENSORI CHE MISURANO
IN TEMPO REALE LA PORTATA DI GAS

_ NON UTILIZZA CAMERE DI DOSAGGIO
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| vantaggl

OSslgenazione

\___ Attivare L A BIOMASSA E CONSENTIRE
IL REGOLARE SVOLGIMENTO
DELLA FERMENTAZIONE ALCOLICA

\__Stabilizzare L coLORE E AMMORBIDIRE | TANNINI _*
RIDUCENDO L'ERBACEO *

__ Prevenire e GLI STATI DI RIDUZIONE
Curare

___ Ottimizzare L’ESPRESSIONE AROMATICAE
GESTIRE L’AFFINAMENTO “SUR LIES”

\___Valorizzare LEPRESTAZIONI DELLE NOSTRE
SOLUZIONI ENOLOGICHE
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